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PARA HARMONIZAR

Trio de QUEIJOS, ELEIAS € PAES ... b R$ 55,00
Queijo colonial, queijo gruyére e queijo pecorino com geleia de figo e geleia de abacaxi com
pimenta, acompanhados de focaccia e paes de fermentacao natural. (@] PRATO VEGETARIANO

Tabua mista de charcutaria, QUEIJOS € PAES ... R$ 65,00
Presunto cru e copa light com queijo colonial € queijo pecorino acompanhados de caponata de
berinjela, focaccia de alecrim e pao de vinho com nozes e gorgonzola.

Mix de Bruschettas
Quatro bruschettas de paes de fermentacao natural: Caprese, Brie com magas, Cogumelos com
crocante de presunto cru e Salmao com geleia de laranja e raspas de limao siciliano.

01 PESS0A (04 UNIAAAES) ....oovvvvvvummmmmmmnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss R$ 45,00
02 PESS0AS (08 UNIAAUES) .....oooerrrirsessssiess sttt ssssssssssssssssssssssssssssssssens R$ 72,00
Duo de qUEIJOS €MPAaNAdOS ... ———————————— R$ 52,00

Queijo provolone e queijo brie empanados, geleia de abacaxi com pimenta e mel, aromatizado
com alecrim.

BOLNNOS d@ DACALNAU ..ot s s ssssssssssssnns R$ 55,00
Porcao com cinco bolinhos de bacalhau do Chef José Manuel da Portu's Valle.

Salada TrOPICALVICOLO ...ovcrvviisersssisesssssisesssssssssss s ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnes R$ 48,00
Mix de folhas frescas, vinagrete de maracujq, fruta sazonal, picles de moranga e de abobrinha com
croutons de focaccia. @) PRATO VEGANO

INSALALA i MAFI ..o s bbb R R$ 62,00
Mix de folhas frescas, picles de abobrinha, vinagrete de tomate cereja, polvo defumado, camarao
e reducao de aceto.

SEEAK TAMAIE ...ccvvvvvvses iR R$ 75,00
Tartar de filé mignon, cebola roxa e pepino em conserva com maionese de ovos, mostarda e
azeite. Acompanhado de fatias de baguete tostada.

TartAr A SALMA0 ... R$ 78,00
Tartar de salmao curado, cebola roxa, pepino em conserva, alcaparras e vinagrete de limao
siciliano. Acompanhado de chips de batata.

2T Lo YN ==Y g T R$ 72,00
Risoto de cogumelos Portobello, Paris e Shimeji, finalizado com manteiga e queijos.
PRATO VEGETARIANO

Cordeiro CaminNoSs A PEAIa ...ttt st st sesssssssssssns R$ 110,00
Carré de cordeiro grelhado com crosta de pistache e legumes braseados.



RAVIOL VICOLO ..ovvvvrirssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss R$ 68,00
Ravioli do Chef Wander Bressolin, recheado artesanalmente com ricota e espinafre, ao molho de
manteiga e salvia, finalizado com queijo pecorino ralado. |[&| PRATO VEGETARIANO

GNOCCINT CAPIESE ..cvvvvvcrvvissssssissss s ssssssss s ssssss s ssss s s s R$ 68,00
Gnocchi artesanal de manjericao com molho de tomate, pesto de manjericao e mussarela de
bufala. [@] PRATO VEGETARIANO

Arroz Negro La Grande Bellezza .........ssssssssssssssssssssssnes R$ 115,00
Arroz negro com polvo defumado e camarao. Finalizado com manteiga e queijos.

FILE AUEO  ..oooorvvirsssssssss s sss s s s s R$ 96,00
Filé mignon grelhado ao molho de vinho e cacau, acompanhado de puré de mandioquinha.

FILE ISOLALO  ..ovvveverseceesessseeeecsssssssseesssssss s ss s RS R$ 45,00
Filé mignon grelhado ao molho bordalés, para adicionar aos demais pratos.

PARA ADOCAR

(28 Lo 110 g1 L= =)L (<O TN R$ 25,00
Da Chef Karla Fachinelli, Le Chocolat

Brownie com gelato SAZONAL ... R$ 38,00
Brownie de chocolate meio amargo com nozes e gelato sazonal

Rocambole de laranja (fatia) ... R$ 26,00
Do Chef José Manuel, Portu's Valle

PAVLOVA ..ovuuuuievesssssmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses s sss s 58888 R$ 35,00
Pavlova recheada com mousseline de morango e calda de frutas vermelhas

CaNNOLi AE PISLACKHE .......ooocrcevi s sssss s s RR R R$ 38,00
Massa de cacau, mousseline de pistache e sorvete de morango com manjericao

TAGA A SOIVELE ... R$ 25,00

PARA COMPIETAR

AQUA MUNETAL ..coooosvvvrreeeesissssseessssisssssss s sssssss s sssss s sss s ssss s sssss s sssssssse R$ 7,50

Suco de uva tinto INtEGral ... ————————————— R$ 13,00
Casanobre 300 ml

CAFE NESPIESSO  .ecuvieesesssssssssssssssssssssss s sssssssssssss R RR RS EES R$ 8,00



VICOLO 1A GRANDE BEILE/ZZA

CAMINHOS DE PEDRA - RS - BRASIL

PARA APRECIAR

Garrafa Taca

Espumante La Grande Bellezza Brut Blanc de Blancs ..., R$ 252,00 -
Safra: 2020 | Chardonnay | 18 meses de maturacdo :
Espumante La Grande Bellezza Brut ROSE ........rrisssssssssssssssssssssssssssnns R$ 194,00 -
Safra: 2020 | Pinot Noir e Chardonnay | 12 meses de maturagao :
Espumante Farfalling Brut ... ssssssssssssssssssssssssssssssnns R$ 148,00 : R$ 30,00
Safra: 2019 | Chardonnay e Trebbiano Toscano | 15 meses de maturagao :
Espumante Farfalling NALUIe ...........ccorissssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssons R$ 148,00 R$ 30,00

Safra: 2019 | Chardonnay e Trebbiano Toscano | 15 meses de maturagao

W COLEGAO MADAMES

Garrafa Taca

Madame ROSE - La Vi €N ROSE ... R$ 129,00 : R$ 35,00
Safra: 2022 | Grenache :
[ = Te =Y L= X (e = 12 AN R$ 170,00 R$ 40,00
Safra: 2020 | Tannat :
MAAAME OCCRNI ...vvvvvvrirsersssssssssssssssss s R R$ 170,00 : R$ 40,00
Safra: 2020 | Cabernet Sauvignon :
[ =T E= Y Y=Y 2= {2 R$ 170,00 R$ 40,00
Safra: 2020 | Merlot :
FFANC MAUBIME s R$ 202,00 : R$ 45,00

Safra: 2020 | Cabernet Franc

LCZW COLECAO GRAND VIN Garrafa : 125ml : 80ml : 40ml

Yoo R$ 323,00 : R$ 75,00 : R$ 45,00 : R$ 30,00
Safra: 2020 | Blend de Tannat, Petit Verdot, Touriga Nacional e Merlot : : :

Wine Dispenser

AUGEO .ttt R$ 280,00 R$ 60,00 R$ 35,00 : R$ 20,00
Safra: 2020 | Blend de Cabernet Sauvignon, Merlot e Petit Verdot : : :

OSSESSIONE ..oosesessesessesessssosse sttt R$ 280,00:R$ 60,00: R$ 35,00 :R$ 20,00
Safra: 2020 | Blend de Cabernet Franc e Merlot : : :



VINICOLA

vinicola@villalagrandebellezza.com.br X

Linha Jansen, 396 - Area Rural
CEP 95717-000 | Pinto Bandeira/RS

+55 (21) 96703.0365
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vicolo@villalagrandebellezza.com.br

Linha Sao Miguel, 560 - Sio Pedro
Caminhos de Pedra | Bento Gongalves/RS

+55 (54) 99978.2018

www.villalagrandebellezza.com.br
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